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VINTNERS SINCE 1821

Prosecco 1821

REGION
Vénétie

CEPAGE
100% Prosecco

VINIFICATION

Le mo(t, obtenu par un pressage trés délicat, est soumis a une fermentation
initiale a une température de 10°C. Le vin de base est alors transféré dans des
cuves en acier inoxydable pressurisées ou le vin deviant pétillant grace a la
méthode Charmat traditionnelle.

ROBE
Jaune paille pale, une mousse fine et claire avec un perlage trés sensible.

BOUQUET
Irrésistiblement intense, tres fruité et aromatique.

SAVEUR
Tres équilibré et envoltant, avec une note d'amande extrémement délicate,
typique du Prosecco.

TEMPERATURE DE SERVICE
Servir tres frais a une température pres de 6°C.

ACCORDS METS-VIN
Un excellent choix pour I'apéritif et tout au long du repas.
Parfait pour préparer des Bellinis avec purée de péche, Spritz ou mimosas.

TENEUR EN ALCOOL
11% par volume.

CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N.1234/07
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